
 

Zusatzstoffe und Allergene stehen Ihnen auf Anfrage in unserer Sonderkarte bereit 

Alle Preise verstehen sich in EUR 

VORSPEISE 

 

554. STRAMMER MAX 2.0 (C,I)  8,90 

 Westfälischer luftgetrockneter Schinken | Ei | Salat | Graubrot 
 Ham Sandwich 2.0: Ham, Egg, Lettuce, Whole-Wheat Bread 

  

508. KÜRBISCREMESUPPE (G,I)  9,50 

 Brot | Mango Chili Aioli 

 Pumpkin Soup, Bread, Mango Chili Aioli 

  

510. BURRATA (G)  15,90 

 Ananas-Gurken Salat | fruchtig scharfe Tomaten Ingwer Marmelade 

 Burrata, pineapple and cucumber salad, fruity and spicy tomato-ginger jam 

  

520. SALAT“CAESARS ART”  9,90 

 Römersalat | Tomate | Gurke | Parmesan Dressing | Croutons 

 Caesars salad: romaine lettuce, tomato, cucumber, Parmesan dressing, croutons  

 Auf Wunsch verfeinert mit: 

 + gegrillte Hähnchenbrust grilled Chickenbreast    8,00 

 + gebackener Feta baked Feta                              5,50 

 + Gambas Gambas                                                        8,50 
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HAUPTGANG 
 

607. ARGENTINISCHES HÜFTSTEAK (G)  32,90 

 Grillgemüse | Drillinge | Trüffel Mayo 

 Argentine sirloin steak, grilled vegetables, baby potatoes, truffle mayo 

  

624. RINDERSCHMORBRATEN (C,G)  27,50 

 Portweinjus | Selleriecreme | weiße Schokolade | Wildbrokkoli | Pilze 

 Braised Beef Roast, Port wine sauce, celery cream, white chocolate, wild broccoli, 

mushrooms 

  

661. WOLFSBARSCHFILET (A1,G)  28,90 

 Fenchelgemüse | Orangen-Reisbällchen | Zitronen Kerbel-Butter 

 Sea bass fillet, fennel, orange rice balls, lemon-chervil butter 

  

657. PANZEROTTI NUDELN (A1,G)  20,90 

 Steinpilze | karamellisierte Zwiebeln | Thymian | Trüffelrahm 

 Panzerotti Pasta, porcini mushrooms, caramelized onions, thyme, truffle cream  

  

  

  

 KLEINER AUFPREIS - DREIFACHER GENUSS 

 Hauptgang Ihrer Wahl, dazu eine wechselnde Vor- und Nachspeise  

 
 

 A small extra charge. Even more enjoyment.  
A main course of your choice, accompanied by a rotating selection of starter and dessert 

  

  

  Menü-Upgrade  + 12,90 
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708. SPINAT GNOCHI (A1,G, vegan)  18,50 

 Rote Bete Humus | karamellisierter Apfel | Himbeervinagrette 

 Spinach gnocchi, beetroot hummus, caramelized apple, raspberry vinaigrette  

  

636. CHICKEN CHEESEBURGER (A1,G)  21,90 

 Rustika Bun | Salat | Tomate | Salsa | Rösti | Cheddar | Fries 

 Chicken cheeseburger, bun, lettuce, tomato, salsa, hash browns, cheddar, chips  

 
  

  

659. BRIGITTES FRIKADELLEN (D)  19,50 

 Kartoffelstampf | Erbsen | Möhren | Burgundersauce | Schmorzwiebeln 

 Meatballs, mashed potatoes, peas, carrots, burgundy sauce, braised onions 

  

602. WERNERS SCHWEINESCHNITZEL (A,C)  21,90 

 Bratkartoffeln | Spiegelei | Gurkenrahm-Salat 

 Pork schnitzel, fried potatoes, fried egg, cucumber and cream salad 

  

668. ULLAS WAFFEL PICKERT (A1,B,G)  17,90 

 Cranberrys | Ricotta Trüffelcreme | Salat | Knochenschinken 

 Waffel pickert, cranberries, ricotta truffle cream, salad, ham 

  

 

 

 

Herzhaft. Regional. Ostwestfälisch. 
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Dessert 

 

832. DUNKLE MOUSSE AU CHOCOLAT (G,O)  9,00 
 Himbeerspiegel | Schokoerde | Schokoladen-Eis 

 Dark chocolate mousse, raspberry coulis, chocolate sponge, chocolate ice cream 

  

831. KOKOS JOGHURT PANNA COTTA (C,O)  8,00 

 Mango Chutney | Sorbet 

 Coconut yoghurt panna cotta, mango chutney, sorbet 

 


